
三層造りでサビにくく、

軽い切れ味の新刃つけ。

■剣 コード番号 サイズ

KC-113 180mm

■菜切 コード番号 サイズ

KC-112 165mm

■三徳 コード番号 サイズ

KC-111 165mm

刃材 / 安来鋼 SLD　三層造り

柄　  / マホガニー （口金付）

し ら さ ぎ の は な

三層造り

サビに強い鋼とステンレスを

三層に重ねた造り。

いつまでも清潔で切れ味の変

わらない構造。

新刃つけ

従来の刃つけは段があったが、

新技術により刃から背までス

ムーズな研ぎが可能になり、

段による当りもなく、より鋭

い感覚の切れ味になった。

旧 新
ステンレス

軟鋼

サビに強い鋼

GOLD

軽い切れ味の秘密

三徳

■菜切 コード番号 サイズ

KC-412 165mm

■三徳 コード番号 サイズ

KC-411 165mm

刃材 / 安来鋼 SLD　三層造り

柄　  / 黒合板

菜切

三徳

菜切

剣
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